
WEINSTECKBRIEF 
UND SHOP

Premium Traube gespritzt
85 % Saftanteil – 15 % Trinkwasser mit Kohlensäure

Goldener Glanz mit zart bronziertem Schimmer, feine Kohlensäurepräsenz; 
intensives Traubenmost-Feeling mit Pikanz, Finesse und Esprit, von wohliger 
Süße umgarnt, Traubisoda lässt grüßen, perfekt inszeniert, Retro-Erinnerungen 
an die Jugend kommen auf, Süße und Säure im finessenreichen Zwiegespräch.

Verkostungsnotiz: Prof.Dr.Walter Kutscher, März 2024

Alkohol

0,0% vol.
Anbau
konventionell

Boden
tiefgründiger Lössboden

Herkunft
Wagram, Niederösterreich, 
Österreich



Premium Traube gespritzt

Allergene
Enthält Sulfite

FLASCHE

330 ml
KARTON

20 Flaschen
EUR-PALETTE

1.000 Flaschen
5 Lagen x 10 = 50 Kartons

GTIN
09120011723765

GTIN
9120011724243

Gewicht (leer)
200 g

Gewicht (voll)
11.220 g

Gewicht (voll)
590 kg

Abmessungen
5,9 x 5,9 x 22,5 cm (T x B x H)

Abmessungen
24,5 x 43 x 19,5 cm (T x B x H)

Abmessungen
120 x 80 x 111,9 cm (T x B x H)

Bioweingut Urbanihof
Das Weingut Urbanihof in Fels am Wagram wird nun bereits seit über 400 Jahren als Familienbetrieb geführt 
und von einer Generation an die nächste weitergegeben. Jeden Tag befasst man sich aufs Neue mit Qualität und 
Nachhaltigkeit und ist stets bemühet den Kunden nur das Beste bieten zu können, ohne dabei Abstriche machen zu 
müssen. Dieses Bestreben spiegelt sich auch gut in der seit 2016 finalisierten Umstellung zum biologisch zertifizierten 
Unternehmen wider.  Es ist seit jeher ein großes Anliegen den nachfolgenden Generationen einen gesunden Boden 
zu hinterlassen und genau auf dieses Anliegen wird heute mehr denn je geachtet.

St. Urbanstraße 3

3481 Fels am Wagram, Österreich

+43 2738 2344

weingut@urbanihof.at

www.urbanihof.at

Urbanihof - BioWeingut

BIO-Weingut Urbanihof


