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Wagram
Null Komma Jakob

alkoholfreies Weingetrink- mit 50% entalkoholisiertem Wein

Heftiges Kohlensiurespiel im weif3gelben Farbdesign; zarte, traubige
Momente, mit etwas Kriutern und Frucht unterlegt, kann ein klein wenig
Verjus-Assoziationen nicht ganz unterdriicken, bringt dazu auch traubige und
mostige Momente; am Gaumen setzt sich dieser Eindruck fort, leichtgewichtig,
verspielt, saftig, trockene Eleganz, ein klein wenig zarte Herbe, dazu
Birnenmostcharakter, abermals Verjus-Assoziationen mit Kohlensiurespiel im

Abgang.

Verkostungsnotiz Prof.Dr.Walter Kutscher Mirz 2024

Alkohol

% vol
0,24% vol.
Rebsorte Vinifizierung Herkunft
Griiner Veltliner kaltfermentiert Wagram, Niederdsterreich,
Anbau Klassifizierung Osterreich .,
konventionell Wein o Ty
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Allergene

Enthilt Sulfite

FLASCHE KARTON EUR-PALETTE

330 ml 20 Flaschen

GTIN GTIN

09120011725981 9120011727596

Gewicht (leer) Gewicht (voll)

200g 11220 g

Abmessungen Abmessungen
5,9x5,9x225cm (T xBxH) 24,5x43x19,5cm (T x B x H)

1.000 Flaschen

5 Lagen x 10 = 50 Kartons

Gewicht (voll)
590 kg

Abmessungen
120x80x 111,9cm (T x Bx H)

Bioweingut Urbanihof

Das Weingut Urbanihof in Fels am Wagram wird nun bereits seit tiber 400 Jahren als Familienbetrieb gefiihrt

und von einer Generation an die nichste weitergegeben. Jeden Tag befasst man sich aufs Neue mit Qualitit und

Nachhaltigkeit und ist stets bemiihet den Kunden nur das Beste bieten zu kdnnen, ohne dabei Abstriche machen zu

missen. Dieses Bestreben spiegelt sich auch gutin der seit 2016 finalisierten Umstellung zum biologisch zertifizierten

Unternehmen wider. Es ist seit jeher ein grofies Anliegen den nachfolgenden Generationen einen gesunden Boden

zu hinterlassen und genau auf dieses Anliegen wird heute mehr denn je geachtet.
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